
            
Ab 1.11.2025

Gänse aus dem Odenwald

ab 4 Personen 1 Gans 
(nur auf Vorbestellung)

mit Cassis-Preiselbeersauce,
hausgemachten Kartoffelklößen, 

Apfelrotkohl nach Großmutter Art,
glasierten Maronen und gefüllten Bratäpfeln

54,00 Euro pro Person
Beilagen gesamt je weitere Person 12,00 Euro

Gänsebrust 
(Beilagen gleich wie bei 1 Gans)

36,50 Euro Pro Person

Gänseschlegel
(Beilagen gleich wie bei 1 Gans)

36,50 Euro pro Person

Gänsemenü 

Feldsalat “Classic” mit Speck, Croûtons und gerösteten Pinienkernen
Kürbiscremesuppe mit Kürbiskernöl und gerösteten Kürbiskernen

ab 4 Personen 1 Gans
(nur auf Vorbestellung) 

mit Cassis-Preiselbeersauce,
hausgemachten Kartoffelklößen, 

Apfelrotkohl nach Großmutter Art,
glasierten Maronen und gefüllten Bratäpfeln

Spekulatiusparfait an Waldbeerenragout

84,00 Euro pro Person

Das oben genannte Menü - 1 Gans 
 für 5 Personen  77,00 Euro pro Person
 für 6 Personen  66,00 Euro pro Person

Gänsebrustmenü  gleich wie bei 1 Gans

66,50 Euro pro Person

Gänseschlegelmenü gleich wie bei 1 Gans

66,50 Euro pro Person

Zur Zeit keine Themenkarte

ab 1. Februar 2026
wieder geöffnet

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit. Ihre Familie Krug und das gesamte Team.

 aus dem Pfälzer Wald:

Forelle „Müllerin“
dazu Petersilienkartoffeln und Salat

28,50 €

Forelle mit Mandelbutter,
dazu Petersilienkartoffel und Salat

29,50 €

Ganze, warme, geräucherte Forelle
mit Sahnemeerrettich 

25,50 €

Steaks

Frische Forelle

Themenkarte August - September

Bavette (ca. 300 g)  38,00 €
geschnitten aus der Flanke, mit einer feinen

 Marmorierung, saftig und intensiv im Geschmack

U.S. Rumpsteak (ca. 300 g)  41,00 €
aus Rinderrücken geschnitten, verdankt seinen

 mittelkräftigen Geschmack dem Fettrand

Arg. Rib Eye (ca. 300 g)  41,00 €
der vordere Teil des Rückenstranges, gekennzeichnet 

durch hohe Marmorierung und einen Fettkern

dazu reichen wir eine Folienkartoffel mit Kräuterquark,
Whisky-Cocktail Dip, BBQ-Sauce und glacierte Portwein-Eschalotten
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