
 

Wir feiern diesen Anlass
mit

am 06.04.2024
Beginn um 18°° 

 einem Jubiläumsmenü

20 Jahre
04.04.2004 - 04.04.2024



Amuse Bouche

                           
gebeizte Lachsforelle, Salatgurke

Spargelmousse, Meerrettichcreme

                           
Spargelsalat „Frankfurter grüne Sauce“

Zanderpäckchen

           
Weinbergspfirsich-Sorbet, Winzersekt
Lemon-Pfeffer Perlen, Himbeer-Hippe

                           
Kalbsroulade, Parmaschinken, Bergkäse

Spargelspitzen, Sauce Bernaise, Bärlauchgnocchis

                           
Beerenparfait, Mandelcrepes,

Pistaziencreme

70,00 € pro Person

 

                

Wir wünschen Ihnen einen  schönen Abend und guten Appetit

5 Gang Jubiläums - Menü Begleitende Weine wenn gewünscht

Wählen Sie einen der beiden 
empfohlenen Weine zu jeden Gang

Riesling brut
Weingut Spohr

            
Riesling Sonnenspiel trocken

Weingut Keth

            
Grauer Burgunder 

Weingut Freiberger

            
Cuvee Sophie Helene 

Weingut Hammel

            
Merlot „S“ 

Weingut Spiess

            
Huxelrebe Spätlese mild

Weingut Erbeldinger

30,00 Euro pro Person

trocken

trocken

trocken

Erbeldingers alkoholfrei
Weingut Erbeldinger

              
Riesling Honey mild

Weingut Immengarten 

              
Chardonnay Spätlese feinh

Weingut Ermarth-Bogert

              
Rose Kabinett feinherb

Weingut Ochs

              
Trollinger feinherb

Weingut Spohr

              
Gew.Traminer Spätlese liebl.

Weingut Weinmann

30,00 Euro Person


	1: Deckblatt
	2: Menü+begleitende Weine

