Lo Kookl X

Februar - Marz 2026

Liebe Gaste,

herzlich willkommen bei “Krug - Das Restaurant”.

Wir bieten Innen eine kleine aber feine Auswahl von Speisen und
je nach Saison regionale Produkte an. Unser gut sortiertes Angebot
ausgewdhlter Weine stammen von Winzern aus der ndheren
Umgebung und das frischgezapfte Bier kommt aus der Region.
Die Spargel wachsen auf den fruchtbaren Béden rund um
den Rosengarten. In unserem Nichirauchermrestaurant winschen
wir Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und einen guten Appetit.

Ihre Familie Krug

und das gesamte Team

Wingertsgewann 8 - 68623 Lampertheim-Rosengarten - Tel. 0 62 41 / 2 58 68



Do Rk A

Chronik

1937 wurde der Ort Rosengarten mit 10 Bauernhéfen gegrindet.
Heute, Stadtteil von Lampertheim, halben sich die Betriebe im
Laufe von 8 Jahrzehnten und zum Teil in der 4. Generation,

ganz verschieden entwickelt.

Der Betrieb Krug ist heute noch ein landwirtschaftlicher Betrieb.
Seit 2004 haben wir den gastronomischen Zweig mit integriert.
Aus anfanglich saisonaler Gastronomie mit Schwerpunkt Spargel,
sind wir heute Uber das ganze Jahr mit saisonalen und regionalen
Produkten fUr Sie prasent.

Beachten Sie biftte die aktuelle Internetseite, den Jahresplaner
und viele Gber das Jahr verteilte Akfivitaten.

Wir winschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt.

Ihre Familie Hermann und Marie Elisabeth Krug
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Aperitifs
0970 Prosecco Bajazzo trocken Spohr 0,11 5,50 €
0950 Riesling Sekt trocken Spohr 0,11 6,50 €
0952 Cuvée Sekt Rosé trocken Spohr 0,11 6,50 €
0972 Traubensecco alkoholfrei Hammel 0,11 4,90 €
0974 Sekt alkoholfrei Erbeldinger 0,11 6,00 €
0711 Kir Royal Sekt & Creme de Cassis 0,11 6,90 €
0712 Bellini Sekt & Pfirsischlikor 0,11 6,50 €
0713 Plum Sekt & Pflaumenlikér o011 6,50 €
0714 Holdi Sekt & Holundersirup 0,11 590 €
0715 Sekt Aperol 0,11 6,50 €
0716 Quitti Sekt & Quittenlikdr 0,11 6,50 €
0719 Ramazotti Fresko 0.21 8.50 €
0720 Limoncello Spritz 0,21 8,50 €
0721 Aperol Spritz 0,21 8,50 €
0722 Hugo 021 8,50 €
0723 Lillet Berry rosé 0.2 8,50 €
0724 Rhabarber Spritz 0.21 8,50 €
0662 Sherry frocken Scl 490 €
0663 Sherry medium 5cl 4,90 €

0621 Pils vom FaB Eichbaum Ureich 011 220¢€
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Vorspeisen

Zu allen Vorspeisen wird Innen frisches Baguette serviert.

0001 Spargelrélichen 12,00 €
mit gekochtem Schinken (sUB-sauer-pikant)

0002 Pflaume im Speckmantel (6 StUck) 12,00 €

0003 Ziegenfrischkdse mit gerosteten Pinienkernen 15,50 €

an Honig-Balsamicodressing auf einem Salatbett

0010 Jahrgangsparmesan (mind. 24 Monate gereift) 16,50 €
mit Troffelhonig, an verschiedenen Chutneys

0011 Gemischter Vorspeisenteller 17,50 €

0012 Black Tiger Garnelen 22,00 €

mit Knoblauch Ajoli und frischem Baguette

Salate
0031 Beilagensalat mit Joghurtdressing 7.50 €
0032 Beilagensalat mit Vinaigrettedressing 7,50 €
0037 Feldsalat ,Classic” (n.S.) 11,50 €

an Cranberry-Dressing mit Speckcrodtons
und gerdsteten Pinienkernen

0033 Bavernsalat 13,50 €
mit Schinken, K&se und Ei

Bunter Salatteller

0034 - mit Hdhnchenbruststreifen 15,50 €
0035 - mit Roastbeefstreifen 19,50 €
0036 - mit gebratenen Gambas und 23,00 €

geschwenkten Kirschtomaten

0042 -vegan- mit gebratenem Tofu und Champignons 14,50 €



0054

0048

0081

0082

0083

0085

0086

0087
0088

Rinderkraftbrihe
mit hausgemachten MarkkléBchen
und Gemusestreifen

Karotten-Ingwer-Kokossuppe
mit gebratenem Gamba

Fur den kleinen Hunger

Schweizer Wurstsalat
dazu Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck

“WeiBer Kase"
dazu Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck

Matjesfilets nach “Hausfrauen Art”
dazu Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck

2 Gebackene Camembert
mit Ananas und Ka&se Uberbacken
dazu Preiselbeeren Butter und Baguette

Flammkuchen mit Sauerrahm
- Zwiebeln und Speck

- Mozzarella und Tomaten

- Lauch, Lachs und Kdase
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8,50 €

11,50 €

12,50 €

11,50 €

15,50 €
12,50 €
13,00 €

14,00 €
15,50 €
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Lamm

0102 Lammhifte rosa gebraten 31,00 €
unter der Krauterkruste auf Thymianjus,
dazu Kartoffelgratin und SpeckbohnenbUndchen

Schwein

0111 Panierte Schweineschnitzel “Wiener Art” 21,50 €
dazu Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck
und Beilagensalat

0112 Medaillons von der Schweinelende 26,00 €
im Speckmantel mit gruner Pfeffercognacsauce,
dazu Butterspatzle und Beilagensalat

Gefligel

0151 Hdhnchenbrustfilet 24,50 €
gefUllt mit Schafské&se, getrockneten Tomaten
und Krdutern im Schinkenmantel
auf einem Tomaten - GemuUseragout,
dazu Basmatireis

Essen ist ein Bedurfnis
GenieB3en ist eine Kunst!

Francois VI. Duc de la Rochefoucauld



. Do Rk A
Rind

0131 Rinderleber rosa gebraten 19,50 €
mit Zwiebeln und Apfeln an Calvadossauce
dazu KartoffelpUree

0133 Rumpsteak mit Zwiebeln oder Kr&uterbutter 250 gr. 36,50 €

0134 dazu Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck 400 gr 54,00 €
und Beilagensalat .

0136 Rinderfilet auf Thymianjus, dazu getriffelte 180 gr. 41,00 €

0137 Bandnudeln und buntes SaisongemUse 300 gr. 59,50 €

0138 Chateaubriand nach Oma Marlis (auf Anfrage) 88,00 €

(450 gr. fUr 2 Personen - ca. 40 Min.)
dazu Kartoffelgratin und ein
GemuUsebouqguet an Sauce Bernaise

Fisch
0164 Zanderfilet 29,00 €
gebraten auf Rahmblattspinat
dazu Petersilienkartoffe
0174 Lachsfilet 33,00 €

gebraten, auf Safranrisotto ,Mailénderart*
dazu Beilagensalat



0181

0185

0191

0192

0193

0194

0196
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Vegetarisch

Spinat - Kaseknodel 21,50 €
an Kréutersauce
dazu gebratene Champignons

Steinpilzravioli 19.50 €

geschwenkt in hausgemachtem Basilikumpesto
Cocktailtomaten und Pinienkerne

Fur unsere kleinen Gaste

Nudeln “Bolognese” 9,00 €

Hdahnchennuggets 9.00 €
dazu Spdétzle und Rahmsauce

Kleines Schnitzel 9,00 €
dazu Spdétzle und Rahmsauce

Fischstabchen 9,00 €
dazu Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck
und Remouladensauce

Rduberteller 0,00 €
1 leerer Teller zum R&ubern bei Mama oder Papa

Wir reichen uns die Hande nach guter alter Sitt
und wiunschen uns zum Essen recht guten Appetit



0221

0224

0225

0227

0228

0229

0239

Hausgemachte Rote Gritze
mit Vanilleeis

Flammkuchen
mit Apfeln, Zimt und Rosinen

Créme Brilée
an zweierlei Fruchtmark

Bunte Dessertvariation “Ebbes”
Komposition verschiedener Desserts
an Fruchtsaucen und frischen Frichten

Variation von verschiedenen Kdsesorten
mit hausgemachten Chutneys und Baguette

Kirsch-Rumtopf
mit Vanilleeis und Schlagsahne

Affogato
Vanilleeis mit doppeltem Espresso

Das Umgekehrte von Stressed
ist Desserts

Sir Peter Ustinow
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9.50 €
13,00 €
9.50 €

15,00 €

13,50 €
9.50 €

6,50 €



Was der Bauer nicht kennt,
isst er nicht.
Wenn der Stadter wusste
was er isst,
wirde er umgehend
Baver werden.

Wenn Sie von Allergien oder Lebensmittelunveriraglichkeiten
betroffen sind, steht Ihnen eine separate Speisekarte mit einer
Allergenauflistung und Zusatzstoffen zur Verfigung.

Bitte sprechen Sie uns an!
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